Essai 2015-2016 - Pré-maturation et
conservation des pommes Goldrush® coop 38,

Pré- maturatlon ala

T1 (témoin)
T / Ethyléne (100 ppm) toute la durée de
conservation a partir de 8 jours apres récolte
3 8 jours a 15°C Forte teneur en éthyléne (100 ppm) durant les
(au CEFEL) 8 jours de pré-maturation (injection)
T4 / ]
Froid normal 0.5-
Trempage eau chaude a 50°C durant °C dé 4
TS5 8 jours & 15°C * p g , . 1°C des I? recclblte
3 min avant pré-maturation ou apres pré-
Récolte 10/11/2015 turati
. /11 T6 Arrosage Prev-B2 a 0.5 % avant pré-maturation maturation
fruits « tournant »
T7 /
. o Trempage eau chaude a 50°C durant
T8 15 jours a 15°C * . i
3 min avant affinage
T9 Arrosage Prev-B2 a 0.5 % avant affinage
. s 1o %
T10 8 jours a 15°C / XLO (0.8 % O, et
0, _1°
T11 15 jours a 15°C * / 0.5% C0,) 0.5-1°¢
Récolte 10/11/2015 i -
' ./ / 5 / / Froid no:mal 0.5
fruits jaunes 1°C

* en présence de lots de pommes dégageant de I'éthylene (entre 2 et 5 ppm) CEFEL
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CEFEL

« aunel » ulowa |

Fruits
jaunes

O71X sind D,GT sinol gT

07X sind O,GT sinol 8

D.GT sInol GT + zg-Aaid

D.GT Sinol GT + apneyd ne3

D,GT sinol GT

0,GT sinol 8 + zg-naid

D.GT Ssinol 8 + apneyd ne3

D,GT sinol g

YHZO + D.GT sunol g

YHZO + [lewliou ploi4

) « JUBuINOo] » UlowW9 |

Gain de coloration des fruits de la récolte a la fin d’essai (apres 7 jours a 19°C)

Fruits « tournant »




»”

Pré-maturation et conservation des

pommes Goldrush® Coop 38_,,

18,9

(@)
oT0]
e
G4
)
©
2
)
| &4
(@)
()]
C
()
=
>
L
O
o
fs)
O
4+
@
i)
(&)
)
©
(%)
)
S
Q
=
)
©
(%)
=
>
| -
G4
X

« aunel » ulowa |

Fruits
jaunes

O71Xx sind O,GT sunol GT

O7X sind D,GT sinol g

D.GT sInol GT + zg-Adid

D,GT sinol GT + apneyd :mm_u

D,ST Sinol GT

D,SGT sinol 8 + zg-naid

Fruits « tournant »

D
D,GT sinol 8 + apneys :mm_

D,.GT sunol g

O T

HZO + D.GT sinol g

YHZO + [ewou ploi4

« Jueulno) » ulows | \

CEFEL




CEFEL
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Fruits
jaunes

O7X sind D,GT sinol T

33,6
bc

071X sind O,GT sinol 8

78,0

0.GT SInol GT + zg-Aald

o d. 09T
sinol GT + apneyd ne3

74,9

D,GT Sinol GT

v

60,

D,ST sinol g + zg-naid

Fruits « tournant »
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D.GT sinol 8 + apneyd :mm_u

D,ST sinol g

42,7
bl

¥HZO + D.GT sinol g
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YHZO + |ewlou plol4 _
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(apres 7 jours a 19°C)




